CONTACT PERSON

° ° Anna-Maria Spendowska
‘ h ’ I I I Mobile: 0 606 428 289
Tellfax: 0-61 869 23 28

catering taspol@taspol.poznan.pl
www.taspol.poznan.pl
www.chillicatering.pl

PRZERWA KAWOWA
COFFE BREAK
30.11. - 14.12.08.
przyktad/example:100 osObguests

Menu:

- kawa, herbata bez ogranitaze

coffe, tea no limit

- soki owocowe 70 porcji/200ml
fruit juice 70 pcs/200ml

- woda mineralna 30 porcji/200ml
mineral water 30 pcs/200ml

- kruche ciasteczka mix bez ogranitze

assorted biscuits no limit

Oprawa/Serving and decoration:

- kelnerzy do obstugi

waiters

- elegancko ubrane stoty cateringowe (falbanyty tattas)
smartly decorated catering tables (taffeta ruffleatin)

- dekoracja zywych kwiatow

fresh flowers

Koszt/Cost:

18 PLN/osobyguestbrutto

Taspol s.c. - Chilli Catering

ul. Chocimska 40 tel/fax. (61) 8692 328
60-688 Poznan email: taspol@taspol.poznan.pl
NIP: 972-04-22-538 www.chilicatering.pl

Numer konta bankowego: 98 1500 1201 1212 0003 9202 0000



PRZERWA KAWOWA LUX
COFFE BREAK LUX
30.11. - 14.12.08.
przyktad/example: 100 osébguests

Menu:

- minirogaliki marchskie
ST. Martin’s mini-croissants
- minipaczki
mini-doughnuts

- $wieze owoce

fresk fruit

- kawa, herbata

coffe, tea

- soki owocowe

fruit juice

- woda mineralna
mineral water

Oprawa/Serving and decoration:

- kelnerzy do obstugi

waiters

- elegancko ubrane stoty cateringowe (falbany ty tattas)
smartly decorated catering tables (taffeta rufflestin)

- dekoracja zywych kwiatow

fresh flowers

Koszt/Cost:

25 PLN/osobyguestbrutto

50 sztuk/80g
50 pcs/80g
50 sztuk/80g
50 pcs/80g
10 kg
10 kg
bez ogranitze
no limit
70 porcji/200ml
70 pcs/200ml
30 porcji/200ml
30 pcs/200ml



PRZERWA KAWOWA KANAPKOWA
COFFE AND SANDWICH BREAK
1-12.12.08.
Przyktad/example: 100 osébguests

Menu:
- kanapki dekoracyjne (4 sztuki/osgb
assorted canapes (4 per person)
* z szynky i pomidorkiem
with ham and tomato
* z camambertem i orzechem wioskim
with camembert and walnuts
* z twarazkiem, szczypiorkiem szczypiorkiem rzodkieyvk
with cottage cheese, chives and radish
* z fososiem i cytrynk
with salmon and lemon
* 7 jajkiem i kolorowym kawiorem
with eggs and coloured cavir
- kruche ciasteczka mix
assorted biscuits
- kawa, herbata
coffe, tea
- soki owocowe
fruit juice
- woda mineralna
mineral water

Oprawa/Serving and decoration:

- kelnerzy do obstugi

waiters

- elegancko ubrane stoty cateringowe (falbany ty tattas)
smartly decorated catering tables (taffeta rufflestin)

- dekoracja zywych kwiatow

fresh flowers

Koszt/Cost:

30 PLN/osobyguestbrutto x 100 = 3 000 PLN brutto

400 sztuk
400 pcs

bez ogranicze
no limit
bez ogranitze
no limit
70 porcji/200ml
70 pcs/200ml
30 porc;ji/200ml
30 pcs/200ml



LUNCH
30.11. - 14.12.2008
Przyktad/example: 100 osObguests

Menu :
Przystawka/Starter:
- satatka grecka z serem typu feta wyporcjowanaigharkach 100 porcji/100g

Greek salad with feta cheese served in separat@opgrin cups 100 portions/100g

Dania na ciepto (1 porcja/osob do wyboru z 3)Warm dishes (1 portion per person
selected out of 3):

- strogonow z paldwicy wieprzowej z pieczarkami 50 porcji/200ml
strogonov with pork sirloin and mushrooms 50tjoors/200ml
- kluseczki potfrancuskie 50 porcji/150g
drop dumplings 50 portions/150g
- indyk w sezamie na warzywach 50 porcji/200ml
turkey in sesame seed on vegetables 50 poi2iods|
- ryz sypki 50 porcji/150g
rice 50 portions/1509g
DeserDessert:

- Pana Cotta z owocamisleymi 100 porc;ji/80g
panna cotta with forest fruit 100 portions/80g

Napoje/Drinks:

- kawa, herbata bez ogranitze
coffee, tea unlimited

- soki owocowe 70 porcji/200ml
fruit juice 70 portions/100ml
- woda mineralna 30 porcji/200ml
mineral water 30 portions/200ml

Oprawa/Serving and decoration:;

- kucharz do wydawania cieptych potraw

a cook serving warm dishes

- kelnerzy do obstugi

waiters

- elegancko ubrane stoty cateringowe (falbanyty tattas)
smartly decorated catering tables (taffeta rufflestin)

- dekoracja zywych kwiatow

fresh flowers

Koszt/Cost::

60 PLN/osobyguestbrutto



COCTAIL
30.11. - 14.12.08.
Przyktad/example:100 osébguests

Menu:

Przekaski (6 porcji/osobe do wyboru z 10):
Snacks (6 portions per person selected out of 10):

- tartinki z:
banquet canapes with:
* fososiem i cytrynk
salmon and lemon
* jajkiem i kolorowym kawiorem
eggs and coloured caviar
* kabanoskiem i korniszonkiem
smoked sausage and piekle
* camambertem i suszodliwk a
camembert and prune
- koreczki owocowe
fruit appetizers
- koreczki warzywne
vegetable appetizers
- jajka faszerowane
filled eggs
- Swieze ogoreczki faszerowane tzatzikami
fresh cucumbers filled with Tzatziki sauce
- pomidorki koktajlowe faszerowane szpinakiem
cherry tomatoes with spinach
- deska serow
cheese plater

Deser/Dessert:

- cisteczka bankietowe
banquet cakes

60 sztuk/50g

60 pcs/50g
60 sztuk/50g
60 pcs/50g
60 sztuk/50g

60 pcs/50g

60 sztuk/50g

60 pcs/50g
60 sztuk/50g
60 pcs/50g
60 sztuk/50g

60 pcs/50g
60 sztuk/50g
60 pcs/50g

60 sztuk/50g
68/ plg
p60cji/50g

60 pcs/50g
60 porcji/50g
60 pcs/50g

150 sztuk/50g
150 pcs/50g

Napoje/Drinks:

- wino czerwone wytrawne, Leon Cavallo, Chile p@dcji/100ml
dry red wine, Leon Cavallo, Chile 60 portiorGon|
- wino biate wytrawne, Leon Cavallo, Chile 30@ad100ml
dry white wine, Leon Cavallo, Chile 30 portiGr0ml
- kawa, herbata bez ogranitze
coffe, tea no limit

- soki owocowe 70 porcji/200ml
fruit juice 70 pcs/200ml

- woda mineralna
mineral water

30 porc;ji/200ml
30 pcs/200ml



Oprawa/Serving and decoration:

- kelnerzy do obstugi

waiters

- elegancko ubrane stoty cateringowe (falbany ty tattas)
smartly decorated catering tables (taffeta rufflestin)

- dekoracja zywych kwiatow

fresh flowers

Koszt/Cost:

65 PLN/osobyguestbrutto



BANQUET
30.11. - 14.12.08.
Przyktad/example :100 osObguests

Menu:

Dania na ciepto (1 porcja/osob do wyboru z 2):
Hot meals (1 portion per person selected out of 2):

- stroganow z pelvdicy wieprzowej z pieczarkami
strogonov with pork sirloin and mushrooms

- kurczak w sosiémietanowo-serowym z migdatami
chicken in cheese sauce with almonds

- pieczywo mieszane
mixed bread

Dania na zimno (3 porcje/osob do wyboru z 10):
Cold dishes (3 portions per person selected out of 10):

- medalion ciejcy z jajkiem przepidrczym na musie brokutowym
veal medalion with a quail egg and broccoli ma&uss
- karkowka szpikowana czosnkiem
grilled neck with garlic
- schab “pawie oczko”
pork roll with stuffing
- tymbaliki z golonki
jellied pork knuckle
- indyk w maladze
turkey in Malaga wine with fruit
- roladka drobiowa z omletem i szpinakiem
poultry roll with omelette and spinach
- roladki z szynki ze szparagami
rolled ham with asparagus
- pstag w cytrynowych papilotkach
trout with lemon curls
- fosa wedzony z ziotami
smoked salmon with herbs
- jajka z kolorowym kawiorem
eggs with coloured caviar
- Sos cumberland
Cumberland sauce
- pieczywo mieszane i masto
mixed bread and butter

50 porcji/200g
50/p80g
50 porcji/200g
50 pcg/200
bez ogranicze
no limit

30qji/509g
30 pcs/50g
30 porc;ji/50g
30 pcs/50g
30 porcji/50g
30 pcs/50g
30 porc;ji/50g
30 pcs/50g
30 porc;ji/50g
30 porcjif
3ecpth0g
30 pofy
30 porcji/50g
30 pcs/50g
30 porc;ji/50g
30 porcji/50g
30 porcji/50g
30 pcs/50g
30 porc;ji/50g
30 pcs/50g
100 porc;ji/10g
100 pcs/10g
bez ogranicze
no limit



Satatki/Salads:

- jarzynowa wioska
Italian salad with vegetables
- grecka z serem a’la feta
Greek Sland with a’la feta cheese

Deser/Dessert:

- cisteczka bankietowe
banquet cakes

Napoje/Drinks:

- wino czerwone wytrawne, Leon Cavallo, Chile
dry red wine, Leon Cavallo, Chile

- wino biate wytrawne, Leon Cavallo, Chile

dry white wine, Leon Cavallo, Chile

- kawa, herbata

coffe, tea

- soki owocowe

fruit juice

- woda mineralna

mineral water

Oprawa/Serving and decoration:

- kelnerzy do obstugi
waiters

- elegancko ubrane stoty cateringowe (falbany ty tattas)
smartly decorated catering tables (taffeta ruffleatin)

- dekoracja zywych kwiatow
fresh flowers

Koszt/Cost:

100 PLN/osobyjuestbrutto

50 porcji/100g
50 pcs/100g
50 porcji/100g
50 pcs/100g

100 sztuk/509g
100 pcs/50g

palcji/100ml
60 portid3ml
46r@i/100m|
40 porsdto0ml
bez ogranitze
no limit
70 porcji/200ml
70 pcs/200ml
30 porcji/200ml
30 pcs/200ml



